
10 Effizienzbremsen im Getränkefachgroßhandel

Viele Unternehmen erkennen erst spät, wie viel Zeit und Aufwand durch ineffiziente Prozesse verloren geht.
Mit dieser Checkliste können Sie schnell überprüfen, ob in Ihrem Betrieb Optimierungspotenzial besteht.

1. Lagerbestände sind nicht jederzeit transparent
Bestände müssen regelmäßig manuell überprüft werden.

2. Pfandbewegungen sind schwer nachvollziehbar
Leergut wird teilweise manuell dokumentiert.

3. Fehlkommissionierungen kommen regelmäßig vor
Gerade bei neuen Mitarbeitern entstehen häufiger Fehler.

4. Tourenplanung erfolgt überwiegend manuell
Lieferungen werden telefonisch oder über mehrere Systeme koordiniert.

5. Daten müssen mehrfach eingegeben werden
Aufträge werden in mehreren Systemen gepflegt.

6. Kennzahlen stehen nicht in Echtzeit zur Verfügung
Aktuelle Zahlen müssen erst zusammengestellt werden.

7. Abstimmung zwischen Büro und Lager kostet viel Zeit
Informationen werden telefonisch oder per E-Mail ausgetauscht.

8. Neue Mitarbeiter brauchen lange zur Einarbeitung
Systeme sind komplex oder wenig intuitiv.

9. Margen sind schwer nachvollziehbar
Es fehlt Transparenz über Deckungsbeiträge je Kunde oder Artikel.

10. Entscheidungen basieren oft auf Erfahrungswerten
Aktuelle Daten stehen im Tagesgeschäft nicht immer zur Verfügung.

Je mehr Aussagen auf Ihren Betrieb zutreffen, desto größer ist die Chance, durch strukturierte und digitale 
Prozesse spürbar Zeit, Kosten und Ressourcen einzusparen.
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